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PRODUKTINFORMATION FONDS UND PASTEN
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Custom Culinary® Fonds, Fumets & Pasten
sind qualitativ hochwertige Produkte speziell
fur den Koch der nur die besten Zutaten verwenden will.

Sehr hoher

Prozentsatz von gerosteten Natiirlicher &

Rind & Knochen authentischer Geschmack
® ®

Keine kiinstlichen
Hergestellt mit Farbstoffe, Aromen oder

hochwertigen Zutaten Geschmacksverstarker
@




KALB RIND
) Ny

Klassischer Rinderknochen und
konzentrierter Kalbsfond Suppengemise, eingekocht zu
aus Kalbsknochen und einem herzhaften Bratenjus als
; ; Suppengemise als : Grundzutat fir Suppen, SoRen,
@ § @ Grundlage flr Suppen, @ | @ Eintopfe und Pfannengerichte
| i SoRen, Eintdpfe und § sowie Grundlage fiir SoRen,
OUNEAGSAZ | clutenrrer | 28 Pfannengerichte. OUN Rz e KraftsoRen und BratensoRen.
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Klassischer konzentrierter Kulinarische Paste aus Steinpilzen
Gemusefond aus Karotten, Lauch, und Champignons zur Verstarkung
Zwiebeln und Kohlrabi zur des Umami-Geschmacks von Suppen,

; ; Verwendung in veganen Suppen, ; i Eintopfen und Pfannengerichten.
@ Eintdpfen, Pfannengerichten, Risotto @ i @ Sehr gute Grundlage fiir Risotto,
3 i und Pasta zur Verstarkung des 3 5 vegane Gerichte und SofRen sowie

HNE ZUSATZ | ! GEEIGNET FUR . : OHNE ZUSATZ ! : 68% -
OUBRANG 4 | Gutenmrel  SGENTER Eigengeschmacks des Gerichts. VONMNG © + CGLUTENFREL -+ Beize  zur Aromatisierung von Butter.
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\W(NOBLAUC

Sautierte und konzentrierte
vegane Knoblauchpaste zur
Aromatisierung und kulinarischen

; i Abrundung von Suppen,
@ Eintopfen, Pfannengerichten,
3 : Dressings, SoRRen, Aioli und

' ! GEEIGNET FUR
OUBRANG 4 | euuTenre | SGENRER Knoblauchbutter.
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Klassischer Garnelenfond
aus gekochten Krabben zur
Verwendung in Suppen,
Cremesuppen,
Pfannengerichten, Paellas,
Risotto, Reis- und
Pastagerichten.
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OHNE ZUSATZ
VON MNG

44%
GARNELEN
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FISCH
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Klassischer Weildfischfumet
aus Seehecht sowie
ausgewahlten Krautern und
Gewdirzen zur Verwendung
in Suppen, Fischsuppen,
Eintopfen und
Pfannengerichten.
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OHNE ZUSATZ |
VONMNG !

® ®

: 45%
GLUTENFREl | % o

WEIRES

- E N

Ausgekochter Hihnerfond aus
weillem Hlhnerfleisch und
aromatischem Suppengemise
flr Suppen, Pfannengerichte,
Eintopfe, Risotto und
Pastagerichte. Ideal flr
asiatische Gerichte.
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OHINE ZUSATZ |
VONMNG |

GLUTENFRE

®

i 409% WEISSES
i HUHNCHENFLEISCH

V\OTER F'SC/.,

Mediterraner roter Fischfumet
aus gestreiftem Knurrhahn und
Garnelen. Ausgezeichnete
Grundlage flr Fischsuppen,
Cremesuppen,
Meeresfriichtepfannen, Paellas,
Reis- und Pastagerichte.

()

OHNE ZUSATZ
VONMNG

GLUTENFREI

®

36% ROTER
FISCH

EROSTETE
COHNCHER
2Ry

Klassischer
Brathuhnfond zur
Verwendung in

Suppen, SoRen,
Eintopfen,
. g : ‘ _ Pfannengerichten
ENTHALT NATORLCH ' OHNE ZUSATZ ! 21% GEROSTETES .
VORKOMMENDENZUCKER |~ VONMNG | HUHNCHEN und Risotto.



Hergestellt aus echten Lebensmittelzutaten, ohne schadliche
EINFACH MAL AUSPROBIEREN! Zusatzstoffe und ohne Allergene, verleihen sie

Gerichten sofortigen Geschmack, ohne etwas an |hrer

P E R F E KT E R kulinarischen Handschrift zu andern.
GESCHMACK e

Fischsuppen, Creme-
MIT EINFACHEN TRICKS ) suppen, acllasund
eeresfriichtepfannen.
Ausgezeichnet fiir Reis-
und Pastagerichte.

WALDPILZE
) Lo I

Die Zugabe eines Essloffels
verstarkt den Umami-Geschmack
von Suppen, Eintépfen und
Pfannengerichten. Sehr gute
Grundlage fir Risotto, vegane
Gerichte und Sofen sowie zur
Aromatisierung von Butter.

Verwendung als Grundlage fiir Suppen,
SoBen, Eintopfe, Pfannengerichte und
Risotto. Die Zugabe von einem Essliffel zu
Suppen, Eintopfen und Pfannengerichten
verstarkt den Eigengeschmack der Gerichte.
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ERFAHREN SIE ALLES UBER UNSERE MARKEN

Der Custom Culinary® Shop bietet kulinarische Lésungen aus einer Hand mit simtlichen
Zutaten fir lhre Zubereitungen. Mit Hife von Analysen in den Bereichen der
Verbraucherpsychologie und Marktdynamik erkennen wir Trends friiher als andere und Ubersetzen sie
in Produktkonzepte, die den Konsumenten Uberzeugen. Dabei stitzen wir uns auf weltweit fihrende
Geschmacksforschung, innovative Herstellungstechnologie und die kulinarische Expertise unseres
internationalen Teams aus Chefkochen.

CUSTOM CUSTOM CUSTOM
GOLD LABEL CLefs Oue MASTER’S TOUCH®

Vielseitige Mdglichkeiten zur . Servierfertige aromatische
Gestaltung Ihrer kulinarischen Praktische Anwendung zur L6sungen zur geschmacklichen

Kreationen. Vereinfachung des Kochens in Verfeinerung von Speisen.
groBen Mengen.

Custom Culinary ® Germany - Technologiepark Minster - Johann-Krane-Weg 23 - D48149 Minster

Tel +49 251 917 9970
www.customculinary.global



