SAUCES CUSTOM

Les clients d'aujourd’hui désirent des
aliments réconfortants classiques, ainsi
que de nouvelles variantes apportées a
leurs repas favoris. Custom Culinary"®
incorpore ces tendances a votre menu
D E grace a des mélanges pour sauces
authentiques et de style maison. Nos

, I N E D AN S sauces sont créées d'ingrédients épurés
EN l ' O NT de premiere qualité et nos assaisonne-

ments sont soigneusement sélectionnés
pour livrer un go(t fait maison dans
chaque bouchée. Notre texture sans-
grumeaux et alléchante sera apprécié

de votre clientéle.

D v‘ N | ERESA N EES>!< Les sauces Custom Culinary® sont

faciles a préparer et font preuve d'une
polyvalence unique sur I'ensemble du
menu. Servez-les seules ou mélangez-
les avec un ou deux autres ingrédi-
ents pour créer vos propres recettes
originales avec nos sauces comme base.
Parfait pour les hors-d'ceuvre, les plats

: d'accompagnement, les déjeuners et

. - 3 plus encore.

POUTINE A LA SAUC’E RED EYE™S ‘
METTANT EN VEDETTE LE MELANGE POUR N

SAUCE A POUTINE CUSTOM CULINARY™
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LA BASE IDEALE POUR CREER
VOS SAVEURS DISTINCTES



LES ELEMENTS DE
MENU VEGETALIEN ONT
AUGMENTE DE 278

% DANS LES QUATRE
DERNIERES ANNEES*

V4

SAVEURS MAISONS POUR
REHAUSSER VOTRE MENU

La sauce Custom Culinary' est

reconnue pour livrer des saveurs de

o~
g

premiere qualité tout en économisant TACOS DE JAQUIER

EFFILOCHE AVEC
SAUCE ADOBO

METTANT EN VEDETTE LA SAUCE BRUNE

. . . VEGETALIENNE CUSTOM CULINARY"™ ET
des sauces authentiques et savoureuses — ajoutez simplement L'ASSAISONNEMENT A GUACAMOLE AU

un sachet a quatre litres d'eau, fouettez, faites bouillir et servez! JALAPENG CUSTOM CULINARY'.

du temps. Grace a notre format de préparation
seche de qualité supérieure, il est facile de préparer

Aucun colorant ou
ardme artificiel

Option végétalienne

Sans amidons modifiés | ol enant disponible

CERTIFIEp

SAUCE BRUNE VEGETALIENNE ¥

VEGAN

"m Les saveurs riches et grillées de la traditionnelle

sauce brune, sans viande ni produits laitiers.

2N SAUCE AU POULET
~ Une sauce au poulet dorée avec sa saveur
authentique, parfaite pour les plats a base de volaille.

3 =z MELANGE POUR SAUCE A POUTINE
A, & 7% 4 Un go(t savoureux a base de Iégumes, un mélange
LA SAUCE AVU SA a poutine typiquement québécois.
PLACE AUGMENTER DE REFARC]
10% SUR LES MENUS ALAsAUCE AUpoULET  SAUCE AU BGEUF

ETALASTOUT | Jne saveur copieuse de réti de beeuf avec une
DAN\S LES QUATRE METTANT EN VEDETTE LA SAUCE p

DERNIERES ANNEES* AU POULET CUSTOM CULINARY™  Sensation onctueuse et naturelle en bouche.

CODE DU PRODUIT DESCRIPTION DU PRODUIT EMBALLAGE QUANTITE/SACHET
ELIJJI%EI?['& SAUCES CUSTOM CULINARY"™ CHEF’S OWNMD
) 18720750 Sauce brune végétalienne 6 sachets de 460 g chacun 4L
Chefs O 18720950 Sauce au poulet 6 sachets de 394 g chacun 4L
18721150 Mélange pour sauce a poutine 6 sachets de 380 g chacun 4L
18721350 Sauce au beceuf 6 sachets de 450 g chacun 4L

/ U TOM Chez Custom CulinaryMD, notre bgt est de procurer des prodluits exceptionhels pour rehausser tout menu a tout .
&l CULINARY moment de la journée. Nos solutions savoureuses sont enracinées d'expertise culinaire et notre approche réfléchie
de développement de produits mise sur des ingrédients naturels, simples et sains. Nous donnons vie a des tendances
rentables a 'aide de produits qui répondent a vos besoins, qui raviront vos clients et dépasseront vos attentes.
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Découvrez comment nous pouvons vous aider a suivre la tendance Be True To
The Food™P en communiquant avec votre représentant Custom Culinary™P.

© 2020 Custom Culinary, Inc. Tous droits réservés. *Datassential MenuTrends, croissance de la présence sur le menu canadien 2015-2019.



