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Conserver la texture croustillante

et la saveur alléchante des ailes de
poulet, des entrées panées et des
aliments frits n'a jamais été aussi facile
avec les nappages assaisonnés Custom
Culinary"®, Ces assaisonnements
liquides uniques a base d’huile ont été
spécialement créés pour conférer une
saveur intense, une couleur attrayante

et une brillance a un large éventail de

D U PQ U LET ‘ produits alimentaires de votre menu.
F RI TQ .AN S L ES Les nappages assaisonnés Custom
> T Y Culinary"® offrent un rendement
ey M E N U S AU CO U RS supérieur pour une grande variété
de produits, que vous cherchiez a
D ES Q UAT RE rehausser vos sauces, a épicer des
: D E RN I ERES légumes frits ou a donner une touche
personnelle a des bretzels ou des
AN N E ES>!< % pains a hamburger. Les nappages
o sy 78 T assaisonnés Custom Culinary"®
maintiennent les aliments frits

; o : croustillants longtemps, ce qui est
SANDWICH AU POULET parfait pour satisfaire les besoins des

CROUSTILLANT DE LA

LOUISIANE — - clients qui commandent des plats a
AVEC LE NAPPAGE ASSAISONNE SAVEUR 8 i e :

DE LA LOUISIANE DE CUSTOM CULINARY"®, emporter ou qui utilisent les services
LASSAISONNEMENT SRIRACHA LIME ET LA o

FARINE ASSAISONNEE de livraison.

CONSERVEZ LA TEXTURE CROUSTILLANTE ET
L’APPARENCE GOURMET DES PLATS POPULAIRES



LA SAUCE REHAUSSEE Bivitatess

DE LA LOUISIANE - EEEaS
A CONNUEUNE C ottt
CROISSANCE DE 100 *

SUR LES MENUS AU COURS DES QUATRE
DERNIERES ANNEES*

LES ALIMENTS CROUSTILLANTS
RESTENT CROUSTILLANTS, AVEC UNE
SAVEUR REHAUSSEE

Les nappages assaisonnés de Custom Culinary"P rehaussent et
améliorent les plats de votre menu,y compris les barres collation, les frites,
la pizza, les pépites de poulet, les fruits de mer; les pains plats et plus encore.
Nos nappages assaisonnés ont été développés pour livrer une saveur intense et enrober uniformément vos aliments
préférés.Vous pourrez ainsi bénéficier d'un meilleur rendement qu'avec des sauces traditionnelles.

Peut étre utilisé
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_— Ajoute une . avant ou apres o , L
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brillance Intensifie le profil . , la cuisson pour . .

texture plus . uniforme qu'un . et pratique du sur aliments

. supérieure aux de saveur . personnaliser ,
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NAPPAGE ASSAISONNE A SAVEUR D’AIL ET DE BEURRE
Une saveur classique de beurre a lail, avec du persil et un soupgon de citron.

NAPPAGE RELEVE A SAVEUR DE LA LOUISIANE
Un mélange dail, de piment et de poivre noir de style Louisiane.

NAPPAGE ASSAISONNE A SAVEUR DE
BBQ SUCRE ET FUME
Un assaisonnement BBQ rehaussé par du paprika et des notes de bois fumé.

NAPPAGE ASSAISONNE A SAVEUR DE
PARMESAN ET DE TRUFFE
Des notes décadentes de truffe et de parmesan, accompagnées de fines

OM CULINARY™  herbes et dall.

CODE DU PRODUIT DESCRIPTION DU PRODUIT EMBALLAGE
NAPPAGES ASSAISONNES CUSTOM CULINARY"® CHEF’S OWNM<
CUSTOM 16671850 Nappage assaisonné a saveur d'ail et de beurre 10 sachets de 500 g
B i 16672050 Nappage relevé a saveur de la Louisiane 10 sachets de 500 g
Chefs Oun 16671650 Nappage assaisonné a saveur de BBQ sucré et fumé 10 sachets de 500 g
16764550 Nappage assaisonné a saveur de parmesan et de truffe 10 sachets de 500 g

/ CUSTOM Chez Custom Culinary"P, notre but est de procurer des produits exceptionnels pour rehausser tout menu a
¢ tout moment de la journée. Nos solutions savoureuses sont enracinées d'expertise culinaire et notre approche

réfléchie de développement de produits mise sur des ingrédients naturels, simples et sains. Nous donnons vie a
des tendances rentables a l'aide de produits qui répondent a vos besoins, qui raviront vos clients et dépasseront
vos attentes.
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Découvrez comment nous pouvons vous aider a suivre la tendance Be True To The Food"P
en communiquant avec votre représentant Custom Culinary™P.

© 2020 Custom Culinary, Inc. Tous droits réservés. *Datassential MenuTrends, croissance de la présence sur le menu canadien 2015-2019.



